
Cenone di Capodanno
F LO R A  R O O F TO P  T E R R A C E

Amuse bouche 
servita con Franciacorta - Conti Ducco

Tartare di ricciola in marinatura di lime e cocco

Carnaroli I.G.P. con astice blu 
ai sentori di anice stellato e crema di finocchio

Millerighe al ragù di maialino di cinta senese, 
funghi porcini e fonduta di taleggio

Filetto di bue con foie gras e tartufo nero pregiato, 
servito con lingotto di patate al latte di bufala

Semisfera di cioccolato fondente con cuore di amarena 
e granella di nocciole su biscotto croccante e lava di cioccolato bianco

Vini:
Chardonnay - Forchir

Cabernet Sauvignon - Forchir
Passito di Pantelleria - Pellegrino

MUSICA LIVE

€ 300,00 per persona
vini inclusi
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