VINI CENA
NON INCLUSI

FRIZZANTI
Prosecco: Joy Forchir

BIANCHI
Grillo, Baglio di Pianetto e Chardonnay Tormaresca Antinori

ROSSI
Frappato, Baglio di Pianetto e Chianti la Torre

L BRINDISI
INCLUSO
Franciacorta DOCG “61 Nature” Dosaggio Zero Berlucchi

OPEN BAR DOPOCENA

INCLUSO

Per qualsiasi domanda o informazione sui nostri prodotti e allergeni,

si prega di rivolgersi al nostro personale in servizio.

Per info e prenotazioni:
eventi@bajaroma.it | +39 377 5518240
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CENONE DI CAPODANNO 31 DICEMBRE 2023

Entrée di benvenuto e flute di prosecco

MENU DI TERRA
ANTIPASTO

Carpaccio di filetto con indivia belga marinata,
pecorino di fossa e mirtilli secchi

PRIMO PIATTO

Pacchero con ragu di lepre e ricotta al tartufo

SECONDO PIATTO

Guancetta di vitello al barolo su purée di sedano rapa
e vaniglia del Madagascar

DESSERT

Dark Williams: ricotta, cioccolato e pere

MENU VEGETARIANDO
ANTIPASTO

Flan di zucca con fiori croccanti e fonduta di erborinati

PRIMO PIATTO
Raviolo ai carciofi con crema di topinambur
e scaglie di castelmagno

SECONDO PIATTO

Tortino di ceci, verdure e amaranto con yogurt,
coriandolo e porri croccanti

DESSERT

Dark Williams: ricotta, cioccolato e pere

MENU DI MARE
ANTIPASTO

Crudo di scampi e gamberi rossi con coulis al passion fruit

PRIMO PIATTO

Raviolone di branzino su crema di carciofi e scaglie di bottarga

SECONDO PIATTO

Trancio di ricciola con ratatouille di verdure invernali
e porro croccante

DESSERT

Dark Williams: ricotta, cioccolato e pere

MENU BAMBINII
ANTIPASTO

Prosciutto crudo di Parma con bufala

PRIMO PIATTO

Cavatelli al ragu bianco con ricotta tartufata

SECONDO PIATTO

Cotoletta di vitello con osso e patate al forno

DESSERT

Dark Williams: ricotta, cioccolato e pere



