


IL NOSTRO MENU DEGUSTAZIONE PER XMAS EVE:

Entratina dello Chef
Degustazione pane focaccia, burro aromatizzato alle nocciole e rosmarino ed
olio 501
Ostrica alla brace, cardoncello, aglione e salvia fritta
Ceviche di pescato accompagnato con verdure di stagione in conserva e gel di
agrumi e cipolla caramellata
Conchiglione monograno Felicetti ripieno di zucca aromatizzata, provola dolce
gratinata e porcini
Involtino di verza, arzilla marinata al finocchietto e pepe rosa, limone
fermentato crema di zucca e caviale
Carré di rombo scottato in padella con burro ed erbette aromatiche, aglio
nero, nocciole e il suo fondo

Predessert
Brownies pistacchi e ceci

Dolce
Panettone caldo fatto in casa accompagnato con uno zabaglione all’ arancio
e limone candito

90€ A PERSONA 
 



IL NOSTRO MENU PER IL PRANZO DI NATALE 

Entre dello chef

Degustazione del pane e focaccia

Carciofo alla brace, topinambur,  salsa alla romana e

nocciole

Lasagna ragù di anatra, sedano rapa e liquirizia

Porchetta di agnello nostrano, purè di patate

affumicate, cime di rapa e il suo fondo

Cavolfiore glassato al miele, sesamo e olio di fico

Predessert

Panettone tostato in padella

Dolce

Sigaro di pasta fillo mela uvetta e pinoli e gelato alla

nocciola

70€ A PERSONA 


